
MENÚS DE GRUPO
2026

BRINDA, SABOREA, COMPARTE

eventos@astarestaurante.com

Vigentes entre octubre de 2025 y septiembre de 2026



EN PLENO CORAZÓN DEL JARDÍN DE MORALEJA GREEN SURGE ASTA, UN LOCAL
RESULTADO DE UNIR LA TRADICIÓN Y LA INNOVACIÓN EN UN ESPACIO QUE ES
MUCHO MÁS QUE UN RESTAURANTE, ES UN LUGAR DE ENCUENTRO, DE
COMPARTIR Y DE ESTAR.

HA SIDO DISEÑADO POR MIL STUDIOS Y SU PROPUESTA
GASTRONÓMICA ESTÁ BASADA EN LA MATERIA PRIMA DE TODA LA VIDA
COCINADA AL HORNO DE CARBÓN ADEREZADA CON PROPUESTAS
SALUDABLES. CUENTA CON TRES ESPACIOS DIFERENCIADOS:

AMPLIO, LUMINOSO, CON VISTAS AL JARDÍN, RESPETANDO EL ESPACIO ENTRE
MESAS PARA PRESERVAR LA INTIMIDAD DE LOS COMENSALES.

DISPONE DE DOS GRANDES MESAS DE MADERA CON CAPACIDAD PARA DIEZ O DOCE
PERSONAS, MUY AGRADABLES PARA FACILITAR LA CONVERSACIÓN DE TODO EL
GRUPO.

EL SALÓN



CLIMATIZADA EN LOS MESES DE INVIERNO, PUEDE USARSE CONECTADA AL LOCAL
A TRAVÉS DE LAS PUERTAS CORREDERAS O DE FORMA INDEPENDIENTE. TIENE
TECHO PRACTICABLE QUE PUEDE ABRIRSE SIEMPRE QUE EL CLIMA LO PERMITA.

ES UN ESPACIO IDEAL PARA LA ORGANIZACIÓN DE EVENTOS PRIVADOS
A MEDIDA.

NUESTRA TERRAZA ACRISTALADA

BAJO EL CIELO DE MADRID, CONSTITUYE UNA ALTERNATIVA PARA DISFRUTAR DEL
AIRE LIBRE EN LA CIUDAD DONDE ABUNDAN LAS OPORTUNIDADES DE NO ESTAR
BAJO TECHO.

SE PUEDEN OFRECER SERVICIOS EN FORMATO SENTADO O CÓCTEL Y ES UN
EXCELENTE PUNTO DE ENCUENTRO PARA ALTERNATIVAS MÁS INFORMALES.

NUESTRA TERRAZA EXTERIOR



MENÚS



AFTERWORK - APERITIVO LIGERO - PICOTEO

BARQUITAS DE ENSALADILLA RUSA AL ESTILO ASTA

CROQUETAS DE JAMÓN SOBRE CRUJIENTE DE ESPINACA

MINIHAMBURGUESAS DE TERNERA CON QUESO CHEDDAR Y SALSA ASTA

BEBIDAS: 
INCLUYE 2 BEBIDAS POR PERSONA
(CON TICKETS)

MENÚ 1

PRECIO: 25€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 15 PERSONAS

DISPONIBLE EN TERRAZA CUBIERTA Y
TERRAZA EXTERIOR DESDE LAS
17:00 HORAS. SERVIDO EN MESAS
ALTAS.

BRINDA CON
ESTA BEBIDA

TICKET



PRECIO: 29€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 15 PERSONAS

AFTERWORK - APERITIVO - PICOTEO

NUESTRA GILDA CON ANCHOA DE SANTOÑA Y PIPARRA VASCA

CROQUETAS DE JAMÓN SOBRE CRUJIENTE DE ESPINACA

BERENJENAS CROCANTES

MINIHAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO CHEDDAR Y SALSAASTA

BEBIDAS: 
INCLUYE 3 BEBIDAS POR PERSONA
(CON TICKETS)

MENÚ 2

DISPONIBLE EN TERRAZA CUBIERTA Y
TERRAZA EXTERIOR DESDE LAS
17:00 HORAS. SERVIDO EN MESAS
ALTAS.

TRES
BEBIDAS



PRECIO: 39€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 20 PERSONAS

CÓCTEL
VASITO DE SALMOREJO CON VIRUTAS DE JAMÓN Y HUEVO DURO O CREMA DE CALABAZA AL CURRY

BARQUITA DE ENSALADILLA RUSA AL ESTILO ASTA

GILDA CON ANCHOAS DE SANTOÑA Y PIPARRA VASCA

CROQUETAS DE JAMÓN SOBRE CRUJIENTE DE ESPINACA

PAN BAO RELLENO DE COCHINITA PIBILL Y CEBOLLA ENCURTIDA

MINIHAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO CHEDDAR Y SALSAASTA
MINI TARTALETAS DE CREMA DE LIMÓN CON MERENGUE

BEBIDAS

BARRA LIBRE DE BEBIDAS DURANTE 1 HORA Y 30 MINUTOS

MENÚ 3

DISPONIBLE EN TERRAZA CUBIERTA Y
TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



CÓCTEL
VASITO DE SALMOREJO CON VIRUTAS DE JAMÓN Y HUEVO DURO O CREMA DE CALABAZA AL CURRY

BARQUITA DE ENSALADILLA RUSA AL ESTILO ASTA.

CANAPÉ DE PISTO HÚNGARO CON SARDINA AHUMADA DE SANTOÑA.
CUCURUCHO DE CAZÓN EN ADOBO CON UN TOQUE DE LIMA.

PAN BAO RELLENO DE COCHINITA PIBILL Y CEBOLLA ENCURTIDA.

BROCHETA DE PRESA IBÉRICA MARINADA CON TERIYAKI.
MINIHAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO CHEDDAR Y SALSAASTA.

TRUFAS CASERAS DE CHOCOLATE NEGRO.

BEBIDAS

BARRA LIBRE DE BEBIDAS DURANTE 1 HORA Y 30 MINUTOS

MENÚ 4

PRECIO: 45€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 20 PERSONAS

DISPONIBLE EN TERRAZA CUBIERTA Y
TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



PRECIO: 50€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 20 PERSONAS

CÓCTEL
VASITO DE SALMOREJO CON VIRUTAS DE JAMÓN Y HUEVO DURO O CREMA DE CALABAZA AL CURRY

BARQUITA DE ENSALADILLA AL ESTILO ASTA.

TOSTADITA DE FOIE CON PISTACHO Y REDUCCIÓN DE PEDRO XIMÉNEZ.
CUCHARITA DE TARTAR DE ATÚN CON AGUACATE Y MAYONESA DE WASABI.

CUCURUCHO DE CAZÓN EN ADOBO CON UN TOQUE DE LIMA.

BROCHETA DE POLLO TERIYAKI. 
PAN BAO RELLENO DE COCHINITA PIBILL Y CEBOLLA ENCURTIDA.

MINIHAMBURGUESA DE TERNERA CON QUESO CHEDDAR Y SALSA ASTA.

TRUFAS DE CHOCOLATE NEGRO.

BEBIDAS: 
BARRA LIBRE DE BEBIDAS DURANTE 1 HORA Y 45 MINUTOS

MENÚ 5

DISPONIBLE EN TERRAZA CUBIERTA Y
TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



PRECIO: 46€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 12 PERSONAS

ENTRANTES A COMPARTIR

ENSALADILLA RUSA AL ESTILO ASTA

CROQUETAS DE JAMÓN SOBRE SOBRE CRUJIENTE DE ESPINACA

BERENJENAS CROCANTES CON MIEL

SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE

MERLUZA A LA RULA CON GAMBAS AL AJILLO

LOMO DE VACA MADURADO A LA BRASA CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRÓN

POSTRES A ELEGIR ENTRE

TARTA DE QUESO CASERA

TARTA CASERA DE CHOCOLATE NEGRO

BEBIDAS: 
BARRA LIBRE DE BEBIDAS HASTA EL POSTRE

MENÚ 6

DISPONIBLE EN EL SALÓN, TERRAZA
CUBIERTA Y TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



PRECIO: 52€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 12 PERSONAS

APERITIVO

VASITO DE SALMOREJO CON VIRUTAS DE JAMÓN Y HUEVO O CREMA DE CALABAZA AL CURRY

ENTRANTES A COMPARTIR
ALCACHOFAS CONFITADAS A LAS BRASAS DEL JOSPER
CHIPIRONES A LA ANDALUZA CON CEBOLLA FRITA, ALIOLI DE AJO NEGRO, LIMA Y HUEVO FRITO
ZAMBURIÑAS A LA PARRILLA CON GLASEADO DE PEREJIL

SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE

TATAKI DE SALMÓN CON WAKAME Y AJOBLANCO TAILANDÉS
CARRILLERAS AL PEDRO XIMENE SOBRE CREMOSO DE PATATA
LOMO DE VACA MADURADO A LA BRASA CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRÓN

POSTRES A ELEGIR ENTRE

TARTA DE QUESO CASERA
TARTA CASERA DE CHOCOLATE NEGRO

BEBIDAS: 
BARRA LIBRE DE BEBIDAS HASTA EL POSTRE

MENÚ 7

DISPONIBLE EN EL SALÓN, TERRAZA
CUBIERTA Y TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



PRECIO: 58€ / PERSONA

BEBIDAS:
AGUA, VINO TINTO RIOJA CRIANZA,
VINO TINTO RIBERA, VINO BLANCO
VERDEJO, CERVEZA Y REFRESCOS

MÍNIMO 12 PERSONAS

APERITIVO
VASITO DE SALMOREJO CON VIRUTAS DE JAMÓN Y HUEVO O CREMA DE CALABAZA AL CURRY

ENTRANTES A COMPARTIR

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 100% IBÉRICO CINCO JOTAS CON PICOS
LANGOSTINOS MARINADOS EN LIMA Y JENGIBRE CON CORAL DE GAMBA Y MAYONESA DE MANGO Y CURRY
CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO SOBRE CRUJIENTE DE ESPINACA

CHIPIRONES A LA ANDALUZA CON CEBOLLA FRITA, ALIOLI DE AJO NEGRO, LIMA Y HUEVO FRITO

SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE

RODABALLO A LA PARRILLA CON SALSA BILBAÍNA Y PIMIENTOS CARAMELIZADOS
SOLOMILLO DE VACA AL CARBÓN CON PATATAS A LO POBRE
LOMO DE VACA MADURADO A LA BRASA CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRÓN

POSTRES A ELEGIR ENTRE
TARTA DE QUESO CASERA
FONDANT DE CHOCOLATE NEGRO CON HELADO DE VAINILLA

BEBIDAS: 
BARRA LIBRE DE BEBIDAS HASTA EL POSTRE.

MENÚ 8

DISPONIBLE EN EL SALÓN, TERRAZA
CUBIERTA Y TERRAZA EXTERIOR
REQUIERE PAGO ANTICIPADO 30%



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

RESERVA
La reserva se hará efectiva mediante el pago por transferencia de una señal por importe equivalente al 30% del importe total de los menús contratados. Dicha
cantidad no será reembolsada en caso de anulación por parte del cliente con menos de 7 días hábiles de antelación. La reserva no se hará efectiva hasta que se
abone la señal, no pudiendo garantizar la disponibilidad de espacio hasta ese momento.

PAGO
El importe restante se abonará en el propio local al finalizar el evento, mediante un único pago con tarjeta de crédito o metálico (es decir, el pago no se puede
fraccionar o dividir entre el número de asistentes). Si necesita factura, solicítela, por favor, en el momento de abonar su cuenta y se le entregará en el mismo
acto.

NÚMERO DE COMENSALES
Si hubiera reducción de comensales, se comunicará al menos con 3 días hábiles de antelación. De lo contrario se facturará el número de personas contratadas
inicialmente. El incremento de comensales estará sujeto a disponibilidad y deberá ser notificado con al menos 48 horas de antelación al evento.

MENÚS
Los menús podrían sufrir cambios derivados de la oferta de mercado. Las bebidas incluidas en el presupuesto no tendrán coste durante el servicio. Una vez
finalizado el mismo se abonarán al precio de tarifa del local. Bodega incluida en los menús:
• Blanco: DO Rueda. 
• Tintos: DO Ribera del Duero y Rioja crianza.

ESPACIO
Los menús picoteo y cóctel únicamente estarán disponibles en la terraza cubierta o en la terraza exterior. Es posible reservar espacio en exclusiva la sala o la
terraza en función del número de comensales. Salvo pacto expreso, no existe compromiso de exclusividad de espacio. Si se pacta reserva del espacio es posible
hacer alguna actuación de decoración por parte del cliente siempre y cuando esté consensuada con los responsables del local, no afecte a las instalaciones (no es
posible clavar nada en las paredes ni pegar con cinta adhesiva en lugares cuya retirada pueda deteriorar la pintura o cualquier material, etc.). Al finalizar el
evento el espacio debe quedar en el estado inicial.

HORARIO
Salvo pacto en contrario, los espacios reservados a la hora de la comida se podrán disfrutar de forma limitada hasta las 18:30 horas.

SERVICIOS EXTRA
Disponemos de servicios extras: mejora de bodega, champán, barra libre, mesa de dulces, tarta personalizada, cortador de jamón, DJ, grupo de música, masterclass, actividades
infantiles y fotógrafo. Consulte con nosotros.



EVENTOS A MEDIDA

Jardín de la Moraleja Green 

Avenida de Europa 10, Alcobendas 

Parking: gratis fines de semana – lunes 
a viernes dos horas gratis

eventos@astarestaurante.com

91 657 30 99 

asta_restaurante


